


Ceviche di gambero, infusione di melograno e Sakè,
crema di avocado, noci di macadamia

Prawn ceviche infused with pomegranate and sake, 
avocado cream macadamia nuts 

CHF 24.00

Tagliolini rosa all’astice, pomodorini canditi,
ricotta, pistacchi 

Pink tagliolini with lobster, candied cherry tomatoes,
ricotta, pistachios

CHF 36.00

Filetto di manzo, fondant di patate, scalogno
caramellato, tartufo nero, demi glacé al porto
Beef fillet, potato fondant, caramelised shallots, 

black truffle, port demi-glace
CHF 42.00

Tentacolo di piovra in crosta, variazioni di patate, 
pomodoro, stracciatella di burrata

Octopus tentacle in crust, potato variations, 
golden tomato coulis, broken burrata

CHF 36.00

Zuppa di cioccolato Ruby, frutta infusa alla vaniglia 
e pepe rosa. Lamponi e pralinato di mandorle

Ruby chocolate soup, fruit infused with vanilla and pink 
pepper. Raspberries and almond praline 

CHF 12.00

Menu completo scelta di secondo di pesce o di carne  
CHF 100 a persona

Menù di San Valentino


