


1 AGOSTO 2026

FESTA NAZIONALE

ANTIPASTO
Ceviche di ricciola

con coriandolo, centrifugato di cetrioli e anguria, anacardi tostati 
Amberjack ceviche with coriander, freshly extracted cucumber 

and watermelon juice, and toasted cashews

PRIMO
Ravioli al carbone vegetale ripieni di baccalà mantecato 

crema di piselli, gel di pomodorini gialli, croccante di pane
Vegetable charcoal ravioli filled with whipped salt cod, served with pea cream, 

yellow cherry tomato gel and a bread crisp

SECONDO DI PESCE O CARNE
Quadrato di tonno scottato 

crema di ricotta montata al pepe rosa, servito con insalatina estiva di quinoa e verdurine
Seared tuna cube with pink peppercorn whipped ricotta and a summer quinoa and vegetable salad

O / ODER / OR

Controfiletto di manzo svizzero
con rape rosse e gialle, riduzione di carne, mosto d’uva

Swiss beef striploin with red and golden beets, beef jus and grape must

DESSERT
Semifreddo al limone e basilico

con cuore di fragole e lamponi, salsa al mandarino
Lemon and basil semifreddo with a strawberry and raspberry centre,

served with mandarin sauce 

Prenotazione obbligatoria / Reservierung erforderlich
Tel. +41 91 922 53 00

email@anacapri.ch

Svizzera

Menu CHF 95 a persona
Menu CHF 95 per person

Per allergie consultare lo staff / Bei Allergien das Personal konsultieren


